T i ST I

&y NAB TABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAE HA XPAHA U AUIATHOCTUKA HA

BONECTU KAJ HWBOTHH

M3BELUTAJ O4 NTABOPATOPUCKO UCTNTUTYBAHE
(co akpeguTMpaHo mocTpuparse)

06 7.8-02

MKC EN ISO/IEC

17025:2018

Tectupuine
MEC EN ISOVIEC 17828

o

AT - 76
Tesiing

yn. ,,Bopuc Tpajkoecku” bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHuja

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

UssewrTaj 6p. 015923/1 X

XemucKa aHanumsa

Mme Ha BapaTenot : JKM Bopgosopg H. UnnngeH
Anpeca Ha 6apaTtenot: ya. 9 66 UanHgeH - OnwiTuHcKa 3rpaga UnuHpeH

Oatym Ha 3emarve: 27.01.2023
Aatym Ha npuem: 27.01.2023

Bpoj Ha baparse 32 ucnutysare: 015923 X
MponpaTtHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosea: Ha gen 27.01.2023 roauHa, oBNacTeHoTo Auue Hukona LIBeTKOBCKKU U3BPLUM 3ematbe Ha NPUMepPOoK Boaa
33 NUerbe 3a TecTuparse Ha PU3NMYKO-XeMUCKa aHanusa.

Il Onuc Ha MecTo Ha 3eMatbe Ha Nnpumepouu: BoaaTa 3a Nuer-e e 3emeHa 0/ Yellma of rpaauHa Ha yn. 103 6p. 3
MapuHo Jypa, UnnHoeH.

Il MpumepouuTe ce 3eMEHM COrNacHO NNaH 3a 3emare Ha npumepoumn: 06 7.3-02 MNnaH 3a 3emarbe Ha
NpMMEpPOLU. ;

IV Cranpapau M meTtogu 3a 3emare Ha npumepoum: MKC ISO 5667-5:2007 — YnaTcTBo 3a 3emarbe Ha
NDUMEDOLM BOAA 33 NUEHe 04, NPEYUCTUTENTHU CTaHULM U BOAOBOAHM AUCTPUOYTUBHM CUCTEMM.

V [ononxysatba, OTCTanyBakba MAM UCKAYYYBarba 04 METOAOT U 04 NNAHOT 3a 3emMatbe Ha Npumepoum: /

VI Pesynraru:

KapakTepuCTUKM Ha NpMMepoKoT: Boga 3a nuewse — ya. 103 6p. 3 MapuHo Jypa, UnnHaeH
(Mme, TPrOBCKO UME, Cepuja, 4aTyM Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha TPaeke, KOAUYEeCTBO)

MepHa CoobpasHoct
Wz 6poj ST eer o PeaynTat og, Heogpe- TpaHuuHM 3apgosonysa/
WCMUTYBAHETO | AEHOCT BpeAHOCTH Mpudarnuso/
Lo He saposonysa
015900123 5oja MKC EN ISO 7887:2011 1,0 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 334,080/1yBa
Mupuc | BPM 7.4 — 78x H.A L Hema 3340B0/YyBa
Buyc BPM 7.4 —79x H.4 ! Hema 3aposonysa
Temneparypa BPM 7.4 — 80x +10,4°C / 25°C 3a4080NyBa
MatHocT MEKC EN I1SO 7027-1: 2017 0,13 NTU ! 1,5NTU 3aposonysa
o= MKC EN ISO 10523:2013 7,88 / 6,5-9,5 pH 3aaoBsonysa
eauHMLM
MoTpowysauxa Ha KMnO, MEKC EN ISO 8457-2007 1,80 mg/L / 8 mg/L 3apoBonysa
Ea cnposoaAwsocT MEKC EN IS0 27888: 2007 689 puS/cm / 2500 pS/cm 3ago0sonysa
A za (NF,) MKC iSO 7150-1:2007 0,044 mg/L / 0,5 mg/L 3agosonysa
Madcre 1

| Bepsujo: 4

Bo cunc od: 20.06. 20222
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Hutputu (NO,) MKC ISO 26777:2007 0,026 mg/L / 0,5 mg/L 3ag0BONyBa
HutpaTh (NO3) MKC I1SO 7890-3:2007 8,4 mg/L / 50 mg/L 3agoBonysa
Xnopuau MKC ISO 9297-2007 3,55 mg/L / 250 mg/L 3agosonysa |
Meneso MKC 1SO 6332:2007 0,059 mg/L / 0,2 mg/L 3300BoOAYBa :
PesuayaneH xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,24 mg/L / 0,5 mg/L 3ap0B0AYBa

MCNWTYBaHMOT NPUMEPOK W 33A0BO/YBa KpUTEpMymuUTe 33 HapaHWOT napamertap cornacHo lMpasunHuKkoT 3a GesbegHocT M KBaAUTET Ha
BoAaara 3a nuerbe (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1).

BpemeHcKH ycnosu: 0 coHyeBo ¥ 06Ma4yHO O NPOMEHNMBO [ BPHEMAMBO [ TemnepaTtypa
Ha4yuH Ha CKnagupare: naguiHukK
TemnepaTypa Ha NaAUNHWK 338 TPAHCNOPT Ha npumepokoT: 4 +2°C

MocTpupareTo e U3BpLEeHO 0/ CTpaHa Ha:

O Knuent ~ Odyp Nab Hukona LiBeTKOBCKM (co akpeauTUpaHa meToaa).

W3pabotun: MeaHa Cnacecka........\... M\no6pun: PpocrHa CnacoseKa... ). L. ...
/vme, npesume, notnuc|/

Oatym(n) Ha ussepysarse Ha NabopaTopUCKUTE 3K B ; 27401.2023-30.01.2023
[laTym Ha u3pasatbe Ha usseluTajot: 30.01.2023 —

Co * ce 03Ha4YeHYBa HEAKPEAUTUPaH METoZ,

**Kora kauHeToT He 6apa w3jasa 3a coobpa3HOCT BO M3BELWTAJOT Ce U3BECTYBa MepHaTa Heo4peleHOoCT, BO CUTe APYTM Cy4Yan MepHaTa HeogpejeHocT, ce
npecmeTysa BO Pe3ynTaToT camo Nno baparbe Ha KAMEHTOT.

*** co 03HAaUYBAAT METOAM KOM ce A0BMeHH o cTpaHa Ha nabopaTopuja co Koja ®ya /lab uma cayueHo gorosop 3a copaboTka

M3jaea 3a HenpucTpacHoOCT
PaxosogcTeoTo Ha [ANTY ®ypa N1aé A00-Ckonje rapaHTUpa AeKa CUTe aKTUBHOCTH 33 MCNMTYBatbe Ce W3BPLUYBAaT HeMPUCTPacHo U
80 cornacHocT co Gapawarta Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OANYKM Ce HOCaT BP3 OCHOBA Ha ObjeKTMBHW fAoKasM 3a
YCOTNIaceHOCT cO pedepeHTHUTE CTaHAAPAU U BP3 OANIYKWUTE He MOXKaT Aa BAWjaaT APYrM UHTEPecH WAKM APYTW CTPaHU U HWKO]j
Hema npaso Aa BAvjae Ha BpaboTeHuTe BO OAHOC Ha pesynTaTuTe OAHOCHO HeEMa NpaBo Ha 6UN0 KaKBM BHaTPELUHM,

HafABOpEeLUHU, KOMepUMjanHK, GUHAHCUCKM W APYT BUA NPUTUCOLM U BAMjaHuU]a.
3abenewxa bp. 1: Pesyntatute of TECTOBMTE Ce OGHECYBAAT Camo 33 WUCMMTYBaHWTE NpUMepouu. OBoj NpoTOKON He cmee Aa ce penpoiyuMpa OCBEH CO
nucmeHa Ao3sona Ha naboparopujaTta 1 BO UENoCT.
3abenewxa bp. 2: NlabopaTopujata He 0AroBapa 3a 8epOAOCTOJHOCT HA NOAATOLMUTE AOCTABEHK OA NOAHOCHTENOT BO BapareTo 3a UCnuTyBare.
3a6enewxa Bp. 3: Kora KNWEHTOT M3BPLUWA 3eMatbe Ha npumepouuTe, nabopaTopujaTta He HOCY OArOBOPHOCT 38 PENPE3eHTaTUBHOCTE Ha NpUMEpOoLMTE.
3abenewka Bp. 4: M3sewrTajoT o NabopaTopUCKOTO MCNUTYBAkLE Ce M34aBa BO COrNacHocT co MNP 7.8 W3secTyearse 3a pesyntati.
3abenewka bp. 5: [loKonky kiveHToT Bapa W3BewTajoT o4 NaBopaToOpPUCKO MCNUTYBatbe Aa COAPHN M3jasa 3a coobpa3zHocT, naboparopujarta nocranyea
COrNacHo Npaswno 3a JoHecyBarbe Ha OANYKa 3a u3jasa 3a coobpasHoct. OBa nNpaswWio e Bo cornacHocT co Touka 4.2.1 op, ILAC -G8:09/2019 Boguu 3a
LOHecyBakbe 0f/1yKa W 3jaea 3a coobpasHoCT 1 rnacu:
Mpasuno Ha 6uHapHa og/yKa 3a egHOCTaBHO Npudakarbe Kora:
- M3mepeHaTa BpeaHOCT e NOA rpaHuLaTa Ha npudakatbe AL=TL - ,3aposonysa” unm
- M3MepeHaTa BPeaHOCT e Haj rpaHuuarTa Ha npudakaree AL=TL- , He 3agosonysa “
COrNAcHO BAMEYKMOT NPABUNHMK Ha HALMOHANHOTO 3aKOHOLABCTRO.
3abenewka Bp. 6: CuTe aKpeaUTUPaHW METOAM O ONCeroT Ha akpeauTaumja ce objasenn Ha seb cTpaHaTa www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

H3danue: 1 Bep3suja: 4 Bo cuna 00: 20.06.20222.
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MukpobuonollKa aHanusa

Mme Ha 6apaTtenor : JKM Bogosopa H. UnuHaeH
Anpeca Ha bapaTtenot : yn. 9 66 UnuupaeH - OnwTuHcKa 3rpaga ManHaeH

bpoj Ha bapatrbe 3a ucnutysare: 015923
MponpartHo nucmo (6p, aatym): /

Jdatym Ha 3emarbe: 27.01.2023
Oatym Ha npuem: 27.01.2023

| Bosep: Ha aeH 27.01.2023 roanHa, 0BAacTeHOTO uue Hukona LIBETKOBCKM M3BPLUM 3€Matbe Ha NPUMEDPOK BOAa
33 NUere 3a TecTUupare Ha MUKpPoBbUOoNoLLIKa aHanusa.

,/
Il OnKuc Ha MecTo Ha 3emarbe Ha npuMepouu: BoaaTa 3a NUEHE e 3eMeHa 04 Yelma oA Asop Ha ya. 103, 6p. 3,
HaceneHo mecTto Jaka, H. UnuHgeH.

Il MpumepouuTe ce 3eMeHM COrNAacHO NnaH 3a 3emarbe Ha npumepoum: OB 7.3-02 MnaH 33 3emarbe Ha
npPUMEpPOUM.

IV CraHgapam v metoam 33 3emarbe Ha npumepouyu: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepouu 3a
MuKpobuonoLka aHanusa

V [lononHyBaa, OTCTanyBatba WK UCKYYYBakba Of METOAOT M OA NAAHOT 33 3eMatbe Ha npumepoum: /
VI Pesynratu:

1.KapaKkTepucTUKM Ha NpuMepoKoT: Boga 3a nuerse — ya. 103, 6p. 3
(MMe, TProBCKO UMe, cepuja, AaTyM Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha TPaeke, KONMYecTso)

MepHa CoobpasHocr
WUa. 6poj Se— P — Pesyntar og SeOneE TpaHUYHK 3aposonysa/
WUCNUTYBarETo wocr ** BpPeAHOCTH Npudarauso/
He 3340BoNyBa
015900123 Pseudomonas aeruginosa MKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Konubopmuu Baktepuu MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml ¥ 0 cfu/100ml 3agosonyea
E.coli MKC EN 1SO 9308-1 0 cfu/100m!| / 0 cfu/100ml 3agosonysa
LipeBHU EHTEPOKOKH MKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
CynduTopeayuypayku MHKC EN ISO 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
aHaepobu
Epoerbe MUKpoopraHMImu MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3aposonysa
Ha KynTtypa 22°C
BEpoetbe MUKPOOPraHU3mM MKC EN 1SO 6222 2 cfu/ml / 20 cfu/ml 3agosonysa
Ha kyntypa 37°C

UcnuTyBaHWOT NPUMEPOK MM 3a40BONYBa KpuTepuymuTe 3a GapaHuoT napamerap cornacHo MNpaeunHukoT 3a 6ezbegrxocT
KBaNWTeT Ha BoaaTa 3a nuere (Cn.BecHuk Bp.183/18 Mpunor 1 u Mpunor 4)

Haoanue: 1

| Bepaja: 4

[ Bo cuna 00: 20.06.20222
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oy NAE NABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U IUJATHOCTUKA HA Vi
g EONECTU KAJ }KUBOTHMU [MEC N 15OEC 17015
Fooddélab 0B 7.8-02 M
st M3BELLTAJ OQ1 IABOPATOPUCKO UCTNTUTYBAHE MKC EN 1SO/IEC
AT - 7%
CO aKpeaguTUpPaHoO Mo
(co akpeauTpano moctpuparse) 17025:2018
BpeMmeHCKM ycnosu: O coHyeBo v 06/1a4HO O MPOMEHAMBO O BPHEX/IMBO [ TeMnepatypa

HauyunH Ha cknaguparbe: naguaHUK
TemnepaTypa Ha 1aAWTHUK 33 TPAHCNOPT Ha NpUMepPoKoT: 4+ 2°C

MocTpUpareTo e U3BPLIEHD 0/ CTPaHa Ha:

o0 ®ya Nlab Hukona LiBeTKOBCKM (co akpeguTupaHa Me‘ro,qa].....4....%............
/MMe, NnpeaMme Ha MLETO KOe ro U3BPLUIMI0 MOCTpUparbeTo /

b

W3paboTun: Hatawa MuneHKoBCKa... 524
/vme, npesume, notnuc /

Opobpun: AHApea BOWKOCKA. ...Loeweeeifevirrinane
: /vme, npeaume, notnuc /

Latym(u) Ha u3BeayBarbe Ha nabopaTopuckuTe akTuBHocTH: 27.01.2023 - 30.01.2023
[aTtym Ha uspaearbe Ha u3BewTajoT: 30.01.2023

Co * ce 03HAYYBa HEAKPEAMTUPAEH METOL

**Kora knuHeToT He Bapa W3jaBa 3a co06Pa3HOCT BO M3BEWITI|OT CE M38SCTYBa MEDHATa HeoAPeAeHOCT, BO CUTE APYrv C/y4an MepHaTa HeoapeaeHocT, ce
npecmeTyea BO pe3ynTaToT Camo no SapaH:e Ha KNHMEeHTOoT.

*** ce 03HauyBaaT MeTOAM Kow ce fobueHn of cTpaHa Ha nabopatopwia co koja Pya /126 uma ckny{eHo Aorosop 3a copaboTka

WUsjasa 3a HenpwucTpacHoCT

PaxosopacTeoTo Ha AANTY ®ypa Jlab [0O0-CKonje rapaHTMpa AeKa CHTE aKTUBHOCTH 33 MCMUTYBAHE Ce U3BPLIYBAAT HENPUCTPACHO U
8O cornacHoct co Gaparbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oanyKw Ce HOCaT BP3 OCHOBa Ha OGJeKTMBHW AOKasu 3a
YyCOrnaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAU U BP3 OANYKMTE HE MOMAT A3 BAMjaaT APYrM WHTEpPecu UAM APYrd CTPaHU U HUKO]j
HEeMa npaBo fJa B/Avjae Ha BpaboTeHMTEe BO OAHOC Ha PE3yATaTMTE OZHOCHO HEMa NMPaBo Ha OMNO KAKBM BHATPELUHM,
HaZBOpEeLHW, KOMepuujanH1, UHAHCUCKU U APYT BU NPUTHCOLM M BAMjaHM]a.

3abenewxa bp. 1: Pesyntature of TECTOBMTE CE DOHECYB33T CaMO 33 MCIWTysaHMTE npumepounr. Os0] NPOTOKOA HE CMee A3 Ce PenpogyuuMpa OcBeH co
NWCMEeHa 40380Na Ha abopaTopujaTa 1 BO LenocT.

3abenewka Bp. 2: NaGopaTopujaTa He OAroBapa 3a BepOA4OCTOJHOCT H3 NOA3TOUMTE NOCTaBEHM Of NOAHOCMTENOT Bo Baparberto 3a UcnuTyBatbe.

3abenewra Bp. 3: Kora KAMEHTOT M3BPLUM/ 3eMatbe Ha NPUMEDOLMTE, NaBopaTopMjaTa He HOCKM OArOBOPHOCT 33 PENPE3eHTAaTMBHOCTA Ha NPUMepPoLMTE.
3abenewna bp. 4: NaeewrTajoT o NabopaToOPUCKOTO MCNUTYBaLE Ce M3A38a 80 cornacHocT co MNP 7.8 Uaeectysatbe 3a pesynTaTtu.

3abenewxa Bp. 5: [JOKoNKy KaneHToT Bapa u3sewTajoT o4 NaBOPaTOPHUCKO MCNMTyBarbe 43 COAPMM M3jaBa 3a coobpasHoct, naBopatopujata nocranysa
COFNAacHo NPasuno 3a AOHecysare Ha 0aNyKa 3a usjasa 33 coobpasHoct. OBa npaswno e Bo cornacHocT co Toyka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Bogwy 3a
AoHecyBarbe Of/1YKa W W3jasa 3a coobpasHOCT U rnack:

MpaBuno Ha BUHAPHA OANYKA 33 eAHOCTABHO NpudaKkarse Kora:

- U3MEpEHaTa BPEAHOCT & NOA rpaHnuarta Ha npudakare AL=TL - 3agosonysa” unm

- M3MEepeHaTa BpeOHOCT B Hafd rpaHuuUaTa Ha npudakare AL=TL- , He 3apgosonysa ”

COrNAacHO BaMeUKWOT NPaBMNHWK Ha HaUMOHaNHOTO 3aKOHO4aBCTBO.

3abenewka bp. 6: Cute akpegUTMPaHW METOOMW O ONCeroT Ha akpeauTauwja ce objaseHmn Ha Beb cTpaHaTa www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

| Hzdanue: [ Bepawja: 4 Bo cuna oo: 20.06.20222
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